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A f t e r  w o r k 
s e r v e r a s  m e l l a n  1 7 - 2 0

GREKISK BONDSALLAD 89 kr

serveras med en härlig vinegrette samt vitlöksbröd

Brasseriet räkmacka 89 kr

serveras med ägg och majonäs

TACOTALLRIK 89 kr

serveras med nachos samt salsa och aioli  

HUSETS HAMBURGERTALLRIK 89 kr

(ost och bacon)
serveras med klyftpotatis  

BOOKMAKERTOAST PÅ OXFILÉ   89 kr 
serveras med bearnaisesås, klyftpotatis och ägg 

PASTA DE LA CASA 89 kr

med oxfilé och färsk tagliatelle

Lax- och Skaldjurspasta 89 kr

serveras med hummerfond samt färsk pasta

 Thaimarinerat Kycklingspett 89 kr

med kalla såser samt klyftpotatis

 Gulaschsoppa 89 kr

serveras med vitlöksbröd samt crème fraîche

CAESARSALLAD med KYCkLINGFILé 109 kr

serveras med soltorkade tomater och krutonger 
slungade i en krämig dressing toppad med parmesan och bacon 

BRASSERIETS FILÉ BLACK AND WHITE 119 kr

med klyftpotatis och sparris 

 FLÄSKFILéMEDALJONGER NOBIS 109 kr

serveras med klyftpotatis och bearnaisesås

Pan pizza “texmex” 89 kr

serveras med kryddig köttfärs samt sallad och aioli

H U S ET  S  P L A N KOR   

e x t r a  t i ll  b e h ö r
Extra sås 10 kr

Extra potatis/sallad 15 kr

Fläskfilé 109 kr 
Kycklingfilé 109 kr 

Laxfilé 109 kr 
Oxfilé 129 kr



S m å t t  &  G o t t
GREKISK BONDSALLAD 109 kr

serveras med en härlig vinegrette samt vitlöksbröd

Brasseriet räkmacka 119 kr

serveras med ägg och majonäs

TACOTALLRIK 109 kr

serveras med nachos samt salsa och aioli  

HUSETS HAMBURGERTALLRIK 119 kr

(ost och bacon)
serveras med klyftpotatis  

BOOKMAKERTOAST PÅ OXFILÉ   109 kr 
serveras med bearnaisesås, klyftpotatis och ägg 

PASTA DE LA CASA 119 kr

med oxfilé och färsk tagliatelle

 Lax- och Skaldjurspasta 119 kr

serveras med hummerfond samt färsk pasta

 Thaimarinerat Kycklingspett 109 kr
med kalla såser samt klyftpotatis

 Gulaschsoppa 109 kr

serveras med vitlöksbröd samt crème fraîche

CAESARSALLAD med KYCkLINGFILé 119 kr

serveras med soltorkade tomater och krutonger 
slungade i en krämig dressing toppad med parmesan och bacon 

BRASSERIETS FILÉ BLACK AND WHITE 129 kr

med klyftpotatis och sparris 

 FLÄSKFILéMEDALJONGER NOBIS 119 kr

serveras med klyftpotatis och bearnaisesås

Pan pizza “texmex” 109 kr

serveras med kryddig köttfärs samt sallad och aioli   

H U S ET  S  P L A N KOR   

e x t r a  t i ll  b e h ö r
Extra sås 10 kr

Extra potatis/sallad 15 kr

Fläskfilé 119 kr 
Kycklingfilé 119 kr 

Laxfilé 119 kr 
Oxfilé 129 kr



F ö r r ä t t e r

VITLÖKSBRÖD 59 kr

serveras med tzatziki

UgNsgrillad fetaost 59 kr

serveras med örter och tomat

Heta handskalade räkor 59 kr

serveras i en marinad med chili och koriander samt crème fraîche     

K ö t t

Entrecôte express   159 kr

serveras med stekhousefrites samt kryddsmör och bearnaisesås 

OXFILéMEDALJONGER 185 kr

serveras med krämig potatisgratäng samt tre sorters pepparsås och grön sparris

FLÄSKFILÉ toast delux 149kr

serveras på surdegsbröd med bacon, torkad lök 
och dijoncreme samt fräsch sallad och klyftpotatis

HEMMAGJORD SchNITZEL 159kr

serveras med steakhousefrites samt blandsvampsås

 

F i s k

 UgNsgrillad lax med smak av citrus 139 kr

 serveras med räkröra samt grön sparris och bakpotatis

 Ba  r n m e n y
BARNHAMBURGARE 55 kr

med tomat och gurka samt pommes

PASTA BOLOGNESE 55 kr

serveras med tomat och gurka

KÖTTBULLAR 59 kr

med mos och lingon

e x t r a  t i ll  b e h ö r

Extra sås 10 kr

Extra potatis/sallad 15 kr



M e n y val   1

Y  Heta handskalade räkor
serveras i en marinad med chili och 

koriander samt crème fraîche     

Y  Entrecôte express
Serveras med stekhousefrites 

samt kryddsmör och beanisesås

Y  Chokladkladdkaka
serveras med grädde eller vaniljglass samt frukt 

245 kr

M e n y val   2

Y  UgNsgrillad fetaost 
serveras med örter och tomat

Y  UgNsgrillad lax med smak av citrus 
 serveras med räkröra samt grön sparris och bakpotatis

Y  Kockens paj 
med vaniljsås

235 kr

D e ss  e r t e r

Chokladkladdkaka 59kr

serveras med grädde eller vaniljglass samt frukt 

GLASSCOUpé 49 kr
serveras med grädde och mango coulis

Kockens paj  59 kr

med vaniljsås

D r y c k

				  

			    Läsk  		   		  24 kr    /    27 kr

			    Kaffe, Te				   24 kr	    /    27 kr

After Work

kl. 17-20



v i n

				  

M å nad   e ns   V i n

Rött / Vitt   299 kr

V i t t 

René Barbier Kraliner, Spanien   255 kr

Smaken är mycket frisk med inslag av citrus och 
gröna äpplen. Vinet passar som sällskapsvin likväl som 
till fisk och fågel. Utmärkt för dig som gillar torrt vin.

Deakin Estate Chardonnay, Australien   275 kr

Ett fylligt vin med fruktig doft och inslag av persika, 
nektarin, ananas och muskotnöt. Medelfyllig, smakrik och 

krämig smak med toner av mogen frukt, persika och äpplen. 
Avnjut gärna till en sallad och kycklingrätt. 

r o s é  

René Barbier Rosado, Spanien   245 kr

Ett härligt rosévin med frisk, bärig smak och en liten  
angenäm kärvhet. Vinet passar utmärkt som sällskapsvin 

och fungerar även bra till sallad och lättare kötträtter.

After Work

kl. 17-20
After Work

kl. 17-20

Husets Röda	 38 kr    /      49 kr

Halvkaraff	         109 kr    /    135 kr

Helkaraff	         155 kr    /    195 kr

Husets Vita	 	 38 kr    /      48 kr

Halvkaraff	         109 kr    /    135 kr

Helkaraff	         155 kr    /    195 kr



r ö t t

San Felice Chianti Classico, Italien   315 kr  
Torrt rött vin med inslag av mörka bär och viol. 

Vinet är medelfylligt med god balans och mjuk eftersmak. 
Frisk fruktig doft med inslag av röda och mörka bär.

René Barbier Tinto Reserva, Spanien   265 kr  
Fylligt och fruktigt rött vin med utvecklad smak, 

aningen  kryddigt med inslag av plommon, mogen 
frukt och fat.  Passar utmärkt på egen hand likväl som 

till kraftigare  kött- och kycklingrätter. 

b r ass   e r i e t s  g o d i ng   
Gloria Ferrer Carneros Pinot Noir, USA   495 kr

Stor doft med inslg av hallon, jordgubbar och lätt rostade 
toner. Välbalanserad smak med fint spel mellan frukten  och de 
mjuka taninerna. Lång elegant och ganska kraftfull eftersmak 
med lätta fatnyanser och tydlig Pinot Noir-karaktär. Passar 

utmärkt till  kött-, fågel- och smakrika fiskrätter. 

c ava  

Freixenet Cordon Negro Brut, Spanien   295 kr

Det finns alltid något att fira! Medelfyllig, elegant och 
frisk smak med fräscha toner av gröna äpplen och

 citrus. Lång balanserad och frisk eftersmak.

c ha  m pagn   e  

Henri Abelé Brut Traditional, Frankrike  595 kr

En elegant och fruktig champagne, gjord på druvor från utvalda 
crus classes från Marne Valley. Blommiga och fruktiga aromer 
följs av en mycket elegant krispig smak med toner av citrus, 

mineraler och brödighet. Vinet har lagrats i över fyra år på flaska.

D e ss  e r t v i n 

Aureus de Sauternes, Frankrike  -  glas 59 kr

Sött vitt vin med inslag av mogen tropisk frukt  och 
balanserad sötma. Druvorna handplockas i omgångar under

 flera veckor. Vinet har sedan fått mogna långsamt på små franska fat.
 Lång eftersmak med god balans mellan sötma och 

den friska smaken. Utmärkt till söta desserter.



A p e r i t i f
4cl 84 kr  6cl 114 kr

Brasseriets Alexandra   Blueberry, Baileys, Grädde, Riven choklad

Vanilla Dream   Likör 43, Juice, Mjölk, Riven choklad

Mellopolitan   Bacardi Melon, Triple Sec, Tranbärsjuice, Lime

Martini Blueberry   Vodka, Blueberry, Tranbärsjuice, Sprite

Cointreaupolitan   Cointreau, Tranbärsjuice, Citronjuice

Brassans Elysées   Cointreau, Strawberry, Sprite

Öl   p å  f las   k a
			   Zlatopramen  	  	 50cl		  57 kr

			   Tuborg 			   50cl		  57 kr

			   Eriksberg 			   50cl		  57 kr

			   Karhu 			   50cl		  49 kr

			   Carlsberg Export 		 33cl		  48 kr

			   Carlsberg Hof 		  33cl		  48 kr

			   Staropramen 		  33cl		  48 kr

			   Beck’s 			   33cl		  48 kr

			   Corona 			   35cl		  49 kr

F AT

			   Falcon Export 		  40cl		  38 kr    /      49 kr

			   Carlsberg Hof 		  40cl		  38 kr    /      49 kr

			   Guinness 			   Pint		  47 kr    /      62 kr

			   Kilkenny 			   Pint		  47 kr    /      62 kr

			   Päroncider 			  40cl		  38 kr    /      49 kr

al  k o l ä s k
			   Xider 			   33cl		  48 kr

			   Smirnoff Ice		  33cl		  57 kr

			   Bacardi Breezer 		  33cl		  57 kr

After Work

kl. 17-20



L O N G  D RI  N K S
4cl 84 kr  6cl 114 kr

Razzmus   Bacardi Razz, Sprite, Lime  

P2   Vaniljvodka, Apple Sourz, Sprite, Lime  

PS   Absolut Pear, Sprite  

Ragnar   Absolut Kurant, Sprite, Lime  

Lennart   Xante, Sprite, Lime  

Brassan Blue   Vodka, Blueberry, Sprite, Lime  

Piggelin   Vodka, Midori, Juice  

White Russian   Vodka, Kaffelikör, Mjölk

Strawberry Dream   Vaniljvodka, Baileys, Mjölk, Jordgubbs-syrup

K A FFE   D RI  N K A R
4cl 84 kr  6cl 114 kr

Irish Coffee   Irish Whiskey

Brasseriets Coffee   Likör 43, Baileys

Kaffe Karlsson   Baileys, Cointreau

Mexican Coffee   Tequila

Leonard Sach’s   Grand Marnier, Kaluha

C o gna   c
							       4cl   		  6cl

	       Grönstedts Monopol		  72 kr  	 104 kr

	       Birkendal Hartmann V.S.O.P	 72 kr  	 104 kr

	       Grönstedts Extra			   84 kr  	 120 kr

	       Birkendal Hartmann XO		  84 kr  	 120 kr

	       Renault Extra				   84 kr  	 120 kr

		  		



w h i s k e y
							       4cl   		  6cl

	 Famous Grouse				    72 kr  	          104 kr

	 Grant’s					     64 kr  		 96 kr

	 Seagram’s VO				    64 kr  		 96 kr

	 Jim Beam					     64 kr  		 96 kr

	 Tullamore Dew				    64 kr  		 96 kr

	 Jack Daniels				    78 kr  		 110 kr

	 Bowmore		  12 Years Single Malt	 84 kr  		 120 kr

	 Glenmorangie	 10 Years Single Malt	 84 kr  		 120 kr

	 Caol Ila		  12 Years Single Malt	 84 kr  		 120 kr

	 Oban			   14 Years Single Malt	 84 kr   	 120 kr

	 Laphroig		  10 Years Single Malt	 84 kr  		 120 kr

	 Macallan		  12 Years Single Malt	 84 kr  		 120 kr

	 Highland Park	 12 Years Single Malt	 84 kr  		 120 kr

	 Dalwhinnie		 15 Years Single Malt	 84 kr  		 120 kr

b r and   y
							       4cl   		  6cl

	 Fernando de Castilla Reserva		  78 kr  		 110 kr

	 Fernando de Castilla Gran Reserva	 84 kr  		 120 kr

r o m
							       4cl   		  6cl

	 Diplomatico Reserva			   84 kr  		 120 kr

Freixenet ‘X’

www.freixenet.se



A f t e r  W o r k
s e r v e d  b e t w e e n  1 7 - 2 0

GREEK FARMERS SALAD 89 sek

served with a fresh vinaigrette & garlic bread

Brasseriet’s shrimp sandwich 89 sek

served with egg and mayonnaise

Taco PLATE 89 sek

served with nachos, salsa and aioli

Brasseriet’s own burger 89 sek

(With cheese and bacon)
served with pommes chateau

Bookmaker toast on beef tenderloin 89 sek

served with béarnaise sauce, pommes chateau and egg

PASTA DE LA CASA 89 sek

with beef tenderloin and fresh tagliatelle

Salmon and Seafood Pasta 89 sek

with lobster stock and fresh pasta

Thai Marinated Chicken Skewers 89 kr

with cold sauces, and potato wedges

  Goulash Soup 89 kr

served with garlic bread and crème fraîche

CAESAR SALAD with Chicken 109 sek

served with sun dried tomatoes and croutons
tossed with a creamy sauce topped with Parmesan cheese and bacon

Brasseriet’s own Black & White 99 sek

with pommes chateau and asparagus

 Pork tenderloin medallions Nobis 109 sek

served with fries and bearnaise sauce

Pan pizza “Tex” 89 kr
served with spicy minced meat, salad and aioli

“ w o o d e n  pla  t e s ”
A wooden board which we serve meat or fish 

on together with pommes duchess.

E x t r as
Extra sauce 10 sek

Extra potatoes / salad 15 sek

Pork loin 109 sek

Chicken fillet 109 sek

Salmon fillet 109 sek

Beef tenderlion 129 sek



O t h e r  sugg    e s t i o ns
GREEK FARMERS SALAD 109 sek

served with a fresh vinaigrette & garlic bread

Brasseriet’s shrimp sandwich 119 sek

served with egg and mayonnaise

Taco PLATE 109 sek

served with nachos, salsa and aioli

Brasseriet’s own burger 119 sek

(With cheese and bacon)
served with pommes chateau

Bookmaker toast on beef tenderloin 109 sek

served with béarnaise sauce, pommes chateau and egg

PASTA DE LA CASA 119 sek

with beef tenderloin and fresh tagliatelle

Salmon and Seafood Pasta 119 sek

with lobster stock and fresh pasta

Thai Marinated Chicken Skewers 109 sek

with cold sauces, and potato wedges

  Goulash Soup 109 sek

served with garlic bread and crème fraîche

CAESAR SALAD with Chicken 119 sek

served with sun dried tomatoes and croutons
tossed with a creamy sauce topped with Parmesan cheese and bacon

Brasseriet’s own Black & White 129 sek

with pommes chateau and asparagus

 Pork tenderloin medallions Nobis 119 sek

served with fries and bearnaise sauce

Pan pizza “Tex” 109 sek

served with spicy minced meat, salad and aioli

“ w o o d e n  pla  t e s ”
A wooden board which we serve meat or fish 

on together with pommes duchess.

E x t r as
Extra sauce 10 sek

Extra potatoes / salad 15 sek

Pork loin 119 sek

Chicken fillet 119 sek

Salmon fillet 119 sek

Beef tenderlion 129 sek



S ta r t e r s
GARLIC BREAD 59 sek

served with tzatziki

Oven grilled feta cheese 59 sek

served with herbs and tomato

Hot shrimp 59 sek

served in a marinade with chilli and coriander and crème fraîche

M e at
Rib eye express 159 sek

served with steak house fries, herb butter and bearnaise sauce

Beef tenderloin medallions 185 sek

served with creamy potatoes, three kinds of pepper 
sauce and green asparagus

Pork tenderloin toast deluxe 149 sek

served on sourdough bread with bacon, dried onions, 
Dijon cream and fresh salad and potato wedges

SCHNITZEL 159 sek

served with steakhouse fries and mushroom sauce

F i sh
Oven grilled salmon with citrus flavor 139 sek

  served with shrimp mix, green asparagus and baked potato

 Ch  i ld  r e n ’ s  M e nu
Children’s Hamburger 55 sek

with tomato and cucumber and fries

Pasta bolonise 55 sek

Meatballs 59 sek

with mashed potatoes and lingonberry

E x t r as
Extra sauce 10 sek

Extra potatoes / salad 15 sek



M e nu   sugg    e s t i o n  1

Y  Hot shrimp 
served in a marinade with chilli 
and coriander and crème fraîche

Y  Entrecôte express
served with steak house fries and 

herb butter sauce and béarnaise sauce

Y  Chocolate cake
served with cream or vanilla ice cream and fruit

245 sek

M e nu   sugg    e s t i o n  2

Y  Oven grilled feta cheese  
served with herbs and tomato

Y  Oven grilled salmon 
  with citrus flavor 

  served with shrimp mix, green asparagus and baked potato

Y  The chef’s pie

235 sek

D e ss  e r t s

Chocolate cake 59 sek

served with cream or vanilla ice cream and fruit

Glass coupe 49 sek

served with cream and mango coulis

The chef’s pie 59 sek



S m a k l i g 

m å l t i d !


